
◆ 食農分野の新たなビジネス創出人材の必要性

(1) 食Pro.制度の意義と役割 13:30〜14:00

一般社団法人食農共創プロデューサーズ
代表理事 ⻑⾕川 潤一

(2) 地域の食Pro.人材（事例報告）14:00〜15:00

①地産地消と食育は人をつなぐ
株式会社栄楽館ホテル華の湯（郡山市）
常務取締役 菅野 豊臣

②売り手から作り手へ 食プロを取った⼥将の挑戦
花宴つぼみ
⼥将 丹治 蕾（福島市）

(3) 食農分野の新たなビジネス創出人材の重要性
15:00〜16:00

山際食彩工房 代表 山際 博美
福島大学経済経営学類 教授 ⻄川 和明

◆ ふくしま６次化創業塾の紹介 16:00〜16:15

福島県 農林⽔産部 農産物流通課

《こんな方にお勧めです》
� 6次産業化をはじめとした食農連携ビジネスや地方創⽣の知識やスキルを⾝に付けたい方
� 地域活性化に貢献したい方やそれらを⽀援する⾏政・⽀援機関やコーディネーターさん
� 農林⽔産業や食品産業、その他関連産業への就職を目指す学⽣さん、⽣徒さん

食の6次産業化で食と地域の豊かな未来を目指そう︕
～福島で活躍～福島で活躍～福島で活躍～福島で活躍する食のする食のする食のする食の6666次産業化次産業化次産業化次産業化の実践者“食の実践者“食の実践者“食の実践者“食Pro”Pro”Pro”Pro”たち～たち～たち～たち～

食Pro.東北シンポジウム in 福島

主催︓⼀般社団法人 食農共創プロデューサーズ（食の６次産業化プロデューサー 事務局）
共催︓福島大学 地域ブランド戦略研究所

後援︓福島県

日時 ︓平成28年9月9日 (⾦)
13:30〜17:00 (13:00受付開始)

場所 ︓ビッグパレットふくしま コンベンションホールＢ
（福島県郡山市南二丁目52番地）

定員 ︓ 80名
申込締切 ︓9月2日 (⾦) まで

【開催要領】 【実施内容】

【参加申込】
参加申込は、下記のいずれかの⽅法で⾏ってください。
●Webフォームからお申込み

URL︓https://www.6ji-biz.org/
●FAXでのお申込み

裏⾯の申し込み用紙にご記入の上、送信してください。

なお、講演終了後（16:15〜17:00）に、講演者と参加者、参加者ど
うしの交流の場をご用意いたします。名刺交換や情報交換をすること

で将来の連携につながる場にしていただければと考えています。

※定員を超えた場合、お断りする場合がご
ざいますので、ご了承ください。

この冊⼦は、競輪の補助により作成しました。
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東⽇本大震災以後、農業、漁業が復旧されてゆく中で、食と農に関連する職に従事し、新たな
ビジネスを創出しようとするみなさまには、種々の業務との分野横断的なスキルが要望されてい
ます。
このような中、「国家戦略・プロフェッショナル検定 食の６次産業化プロデューサー（食

Pro.）」制度は、制度の基盤となる「実践キャリア・アップ戦略」の閣議決定以後、平成24年度
〜26年度の内閣府の⽀援により、食農分野におけるビジネス創出人材の育成と能⼒検定を目的に
推進され、現在、プログラム認証機関数72機関、段位認定者1,201名という結果を得るに至って
います。
本シンポジウムは、これからの食農分野におけるビジネス創出人材の育成や個人のキャリア・

アップを検討する方に対して、スキルを身につけるためのきっかけとして実施するとともに、人
材育成をとおした復興の加速化に寄与できればと考えています。

一般社団法人 食農共創プロデューサーズ
（食の６次産業化プロデューサー 事務局）

シンポジウム実施の狙い

食Pro.の人材育成プログラムの様⼦

レベル１プログラム 高校生の実施 レベル２プログラム 大学生のグループワーク レベル３プログラム 社会人向け講義

高校生から大学生、社会人に向けた特徴ある人材育成プログラムが実施されているのとともに、高校生からプロフェッショナル人
材に至る能⼒検定を⾏っています。

食Pro.のWeb、段位取得者の活躍
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(1) 食Pro.制度の意義と役割
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(2) 地域の食Pro.人材（事例報告）
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売り手から作り手へ 食プロを取った⼥将の挑戦
株式会社 花小紋 丹治 蕾 (食Pro.レベル３)
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地産地消と食育は人をつなぐ
株式会社 栄楽館ホテル華の湯 菅野 豊臣 (食Pro.レベル３)
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地産地消と食育は人をつなぐ
株式会社 栄楽館ホテル華の湯 菅野 豊臣
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地産地消と食育は人をつなぐ
株式会社 栄楽館ホテル華の湯 菅野 豊臣
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地産地消と食育は人をつなぐ
株式会社 栄楽館ホテル華の湯 菅野 豊臣
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(3) 食農分野の新たなビジネス創出人材の重要性
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食の6次産業化で食と地域の豊かな未来を目指そう︕
平成28年9月9⽇（⾦）

株式会社 山際食彩工房 代表取締役 山際 博美

『食農分野の新たなビジネス創出人材の重要性』

◎6次化商品を作る上で初期投資の重要性

◎市場調査を⾏いながら地域に密着したものを作り出す

◎故郷を感じるのはおふくろの味一番

◎保存性を⾼めるための技術⼒が求められている。

◎新たな取り組みが明るい未来を作る

株式会社 山際食彩工房 山際 博美
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福島大学経済経営学類 ⻄川 和明



24

食農分野の新たなビジネス創出人材の重要性 〜“食農”産業クラスターについて〜
福島大学経済経営学類 ⻄川 和明
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食農分野の新たなビジネス創出人材の重要性 〜“食農”産業クラスターについて〜
福島大学経済経営学類 ⻄川 和明
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一般社団法人 食農共創プロデューサーズ（食の６次産業化プロデューサー 事務局）
担当︓瀬島（せじま）、藤井（ふじい）、⻑⾕川（はせがわ）
〒114-0024 東京都北区⻄ヶ原3-1-12
TEL︓03-5961-8124 FAX︓03-5961-8125 URL︓https://www.6ji-biz.org//

食Pro.東北シンポジウム in 福島
食の6次産業化で食と地域の豊かな未来を目指そう︕
〜福島で活躍する食の6次産業化の実践者“食Pro”たち〜

この冊⼦は、競輪の補助により作成しました。


